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Unmillion d’euros de subsides
IIIII Molenbeek pourra
aménager un terrain
synthétique et une salle
de psychomotricité

MOLENBEEK t On ne badine
pas avec le sport à Molenbeek ! Fort
d’un subside régional d’un million
d’euros, l’échevin concerné confirme
les projets qui lui tiennent à cœur :
une nouvelle tribune, la rénovation
des vestiaires existants, de nou­
veaux vestiaires pour les personnes
à mobilité réduite, une nouvelle salle
de psychomotricité, un local techni­
que ainsi qu’un nouveau terrain syn­
thétique, le numéro trois.

Le tout au stade du Sippelberg,
sur la zone entre le nouveau terrain
synthétique de football et la piste
d’athlétisme.

“Au niveau de la ventilation du
subside, 600.000 € sont dédiés à
l’aménagement du vestiaire et d’une
salle de psychomotricité. Elle profitera
à une trentaine d’enfants de l’école
d’athlétisme. J’en suis très heureux car
c’est une première à Molenbeek”, re­
late Jamal Ikazban (PS).

Bien plus qu’une simple salle de
gymnastique, la psychomotricité
développe les mouvements de base
tels la course, les sauts, les roulades,
les renversements, tout en tra­
vaillant l’équilibre, la coordination et
la structuration spatiale. Ceci favo­
rise le développement de la capacité

d’attention et de concentration.
Et l’échevin de rappeler que ce

projet était cher à Simone De Becker,
ancienne échevine des Affaires so­
ciales.

Quant au vestiaire, les aménage­
ments prévus devraient ravir les per­
sonnes à mobilité réduite : “des sani­
taires aux douches et, bien entendu,
de l’élargissement des portes d’entrée,
tout sera pensé pour un accès pleine­
ment optimal”.

Bref, un beau projet qui doit for­
cément passer par la case chantier :
“j’attends le planning. Nous espérons
que les travaux débutent en 2008.
Quand ceux­ci seront finis, le com­
plexe sportif du Sippelberg sera nickel,
entièrement remis à neuf”.

M.Ch.

La Cocof aurabientôt sonparking
IIIII Les travaux seront
terminés fin février.
Lamoitié des places pour
le parlement bruxellois,
l’autre pour la Cocof

BRUXELLES t Le fantôme du
parking de la Commission commu­
nautaire française (Cocof) va bientôt
disparaître. Les travaux de ce par­
king – sans entrée ni sortie ! – situé
en haut de la rue du Lombard, sous
la fondation Jacques Brel, juste à
côté du parlement bruxellois, seront
terminés à la fin du mois de février.

Offrant ainsi une septantaine de
places à partager équitablement en­
tre les employés du parlement et de
la Cocof. Une belle économie en
perspective puisque les deux insti­
tutions louaient des places pour
leurs fonctionnaires dans les par­
kings privés voisins…

Coût du chantier : 450.000 €, à
charge du Parlement bruxellois. Une
ouverture a été créée, il reste main­
tenant à couler une rampe d’accès
jusqu’à la rue du Lombard et à instal­
ler palissade et portique d’entrée et
sortie. L’arrêt de bus sera quant à lui
déplacé tandis que les véhicules
pourront entrer dans le parking en

venant du bas comme du haut de la
rue du Lombard.

Le sort du chancre scellé
avant la fin de la législature

Le président du Parlement
bruxellois, Eric Tomas (PS), a profité
de l’occasion pour lancer un appel
aux écoles supérieures d’art de
Bruxelles (francophones et néerlan­

dophones) pour qu’elles rentrent un
projet de fresque ou de trompe l’œil
à peindre sur la palissade. Les résul­
tats seront connus le 15 janvier pro­
chain. “Nous organiserons une fête
assez originale pour l’inauguration de
ce parking”, commente Eric Tomas.

Son homologue de la Cocof,
l’Écolo Christos Doulkeridis, précise
de son côté qu’il s’agit ici de la pre­

mière étape du renouveau de ce
chancre destiné à l’époque à ac­
cueillir le parlement et les bureaux
de la Cocof.

“Nous sommes sur plusieurs pistes.
Rien n’est encore fait, mais Eric Tomas
et moi voulons que l’avenir de ce
chancre soit clairement défini avant
la fin de la législature”, affirme­t­il.

M.L.

E T T E R B E E K t

Sac­jacking :
l’auteur rattrapé
Dans la nuit de mercredi à jeudi,
peu après une heure du matin, un
sac­jacking a été commis sur le
boulevard Général Jacques, à Etter­
beek. Un homme a profité qu’un
véhicule dans lequel se trouvait
une conductrice était à l’arrêt au
feu rouge pour en briser la vitre et y
voler le sac à main de la victime.
L’auteur était accompagné d’un
complice, qui faisait le guet. Appe­
lée sur place immédiatement après
les faits, une patrouille de la zone
de police Montgomery a procédé à
un ratissage dans le quartier. C’est
ce qui a permis d’arrêter l’un des
deux malfrats. Tarik, 18 ans, déjà
connu pour d’autres faits, a été mis
à la disposition du parquet de
Bruxelles.

N.Ben.

E V E R E t

Dispute conjugale
avenue Henri Conscience
Mercredi après­midi, les policiers
de la zone Nord ont été appelés
avenue Henri Conscience pour une
dispute conjugale. Frédéric, né en
1975, vivant avec Virginie, née en
1982, n’en était resté jusque là
qu’aux insultes. Mais mercredi
après­midi, le compagnon de Virgi­
nie a franchi une limite supplémen­
taire. Il l’a frappé à la tête de plu­
sieurs coups de poing. Interpellé, il
n’a toutefois pas été mis à la dispo­
sition du parquet de Bruxelles cette
fois.

N.Ben.

Z E M S T t

Une Chrysler volée
jetée au canal
Hier après­midi les pompiers de
Bruxelles sont intervenus dans le
canal à hauteur de Zemst pour un
véhicule jeté à l’eau. La Chrysler re­
trouvée par les plongeurs y a été je­
tée quelques instants plutôt, sans
personne à bord heureusement. Il a
fallu 20 minutes aux plongeurs
pour la localiser. Le véhicule se
trouvait sans plaque d’immatricula­
tion. Il était signalé volé.

N.Ben.

Hieraprès­midi, lespompiers
deBruxelles sont intervenuspour
unevoiture jetéeaucanal. (P. V.)

B E R C H E M ­
S A I N T E ­ A G AT H E t

Vol de voiture : les deux
suspects interpellés
La police de la zone Ouest est inter­
venue mercredi après­midi pour un
vol de véhicule stationné ‘t Hof van
Overbekestraat. Anass, né en 1992,
et son complice Yassine, né en
1991, tous les deux résidants à Mo­
lenbeek Saint­Jean, se trouvaient à
bord d’une VW Golf lorsque la po­
lice a voulu les interpeller. L’un
d’eux, Yassine, a tenté de prendre la
fuite mais a rapidement été maî­
trisé. Yassine a reconnu avoir volé le
véhicule le 1er janvier à 19 h rue Ju­
les Vieujan. Quant aux plaques
d’immatriculation, il a déclaré les
avoir volées un peu plus loin, le
même jour à 19 h 30. Yassine et son
complice ont tous les deux été mis
à disposition du parquet de Bruxel­
les ce jeudi.

N.Ben.

DH

C E S E N D R O I T S B R A N C H É S E T S YM PA S D E L A C A P I TA L E

La brasserie de Roger
Plutôt très bien, même.

Le duo de boudin noir et blanc,
purée, compote à 11 € en est le par­
fait ambassadeur. Il n’est pas le seul.
Suggestion de saison, ce toast aux
champignons et petits légumes
(8,50 €) humait franchement bon
l’oignon frais lentement mijoté par
notre grand­mère, maîtresse femme
en matière de chasse aux champi­
gnons dans la forêt de Soignes.

Les six huîtres creuses – et son pe­
tit Chardonnay frais des frères Ropi­
teaux (3,25 €) – sont quant à elles
tombées à pic pour nous aider à di­
gérer nos copieux repas de fête de
ces derniers jours. Leur prix, par con­
tre, s’est avéré un poil plus indigeste :
douze euros les six.

Le temps de lire les quelques ma­
gazines et livres de photos décrivant
le quartier des Marolles et voilà que
nos superbes boudins de tantôt se
pointaient à l’horizon. Rien à ajouter
donc.

Que dire, par contre, de cet on­
glet à l’échalote accompagné de fri­
tes fraîches et d’une salade verte
(16 €) ? Viande tendre, cuisson par­
faite, échalote justement trempée
dans la sauce au vin. On est proche
de la perfection.

Outre une belle et accessible
carte des vins tournée vers la Loire,
l’Alsace et la Bourgogne, la Brasserie
Ploegmans propose la gamme com­
plète de la cuisine bruxelloise : car­
bonnades au Faro (14 €), pain de

La Brasserie Ploegmans, une bonne vieille adresse bien bruxelloise comme on les aime. Surtout que le chef
connaît la cuisine locale comme sa poche. À découvrir si vous passez dans le coin… (BENOÎT VANZEVEREN)

BRUXELLES t Rien de tel que
d’entamer l’année par un bon bou­
din compote purée de pommes de
terre. Ça excite les papilles, ça ré­
chauffe l’œsophage, ça cale l’esto­
mac… pour autant qu’il soit grillé à
point, servi dans son jus et accompa­
gnée d’une bonne vieille purée mai­
son.

Ce divin plat d’hiver, nous l’avons
trouvé à la Brasserie Ploegmans,
plantée depuis un an et demi main­
tenant à front de rue Haute. Créée en
1927 à la mémoire des sœurs Ploeg­
mans, nous dit la légende, la maison
n’a quasi­pas bougé d’une four­
chette.

Miroirs, banquettes et tables sont
d’origine, l’immense plaque en émail
faisant la pub d’une pils bien connue
trône au­dessus du bar depuis les
premières heures, le carrelage façon
maison 1930 tient quant à lui tou­
jours le coup.

Seule la cuisine de cette brasserie
dont le nom signifie, littéralement, le
laboureur ou le chef d’équipe a été
entièrement refaite à la place des an­
ciennes toilettes, elles­mêmes si­
tuées à l’époque dans une cour qui
accueillait un ring de boxe à une
époque aujourd’hui révolue et dé­
volue à la bonne boustifaille belge,
voire bruxelloise.

Car, si la maison accueillait les ri­
verains pour un pousse ou un Picon
bière au siècle dernier, cela fait main­
tenant deux ans que l’on y mange.

viande (13 €), sole meunière (24,50 €
tout de même) ou encore demi­pou­
let, salade et purée à 14 € complè­
tent partiellement le menu.

Même les desserts jouent à la
proximité. Témoins cette classissime
glace au Spéculoos ou glace à la
Bruxelloise. Envie de découvrir ce
qu’il y a là­dessous ? Allez donc faire
un tour rue Haute, vous ne serez pas
déçus.

MathieuLadevèze

Brasserie Ploegmans, 148 rue Haute,
à Bruxelles. Ouvert du mardi au jeudi de
midi à 14 h et de 18 h à 22 h, les vendredis
et samedis de midi à 14 h 30 et de 18 h
à 22 h 30, les dimanches de midi à 15 h.
Infos : www.ploegmans.be.
Réservations : 02/503.21.24.
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